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SAINT-MESMIN AGRICULTURE

A fond sur le ch’plgnon

Dimanche, Blandine et
Luc Lecherf ont inauguré
leur champignonniére en
présence d’amis, d'invi-
tés, de partenaires et
d’élus locaux. lIs ont fété
I'aboutissement de pres
de cinq ans d’évolution
dans leur activité.

landine était podologue et

Luc, directeur du CFA de
la Noue (Centre de formation
pour apprentis). En 2013, a la
suite de ruptures convention-
nelles, le couple Lecherf s’est
retrouvé au chdémage, a plus
de 50 ans.
Deux solutions s’offraient a
eux : soit chercher dans leurs
métiers respectifs, avec le ris-
que de devoir quitter la Cote-
d’Or, soit créer leur propre ac-
tivité a partir d'une mobilité
professionnelle plutdt que
géographique. « A partir de I3,
il fallait trouver une idée », ex-
plique Luc Lecherf. « Grace a
des rencontres décisives avec
des personnes travaillant dans
la filiere du champignon, on a
vu que c’était quelque chose
qui pouvait nous intéresser.
Puis, une professionnelle a ac-
cepté de nous accompagner et
de nous former dans ce que

Merci d’avoir choisi

Corcelotte pour

une activité agricole.

Cest une initiative
audacieuse ! ”

Thierry Renault, maire de Saint-Mesmin

nous faisons actuellement, la
production et la commerciali-
sation de champignons »,
poursuit 'ancien directeur..

Apres avoir développé leur ac-
tivité de champignonniste
dans différents lieux prétés
par des municipalités, ils ont

trouvé un lieu, le “chateau” de
Corcelotte-en-Montagne, ou
ils peuvent a la fois produire
leurs champignons et habiter.
« Actuellement, nous sommes
pour la moitié de notre temps
a nous occuper de la produc-
tion, et autre moitié au mar-

ché de Dijon, dans des Amap
(Association pour le maintien
d’'une agriculture paysanne)
ou aupres des restaurateurs a
qui nous proposons “en frais”,
plusieurs variétés de pleuro-
tes, une variété de lentin du
chéne, de la pholiote, du pied
bleu et des champignons de
Paris que nous appelons
champignon de Dijon car
nous personnalisons la facon
dont il est produit. » Ils ven-
dent également des bocaux de
conserve avec onze référen-
ces différentes.

Premiéres pailles bio locales
Sur une année, 50 tonnes de
substrat (mélange de paille et
de mycélium) sont installées
puis désinstallées a la force
des bras, qu’ils renouvellent
entre huit semaines et six
mois. « Récemment, nous
avons rentré nos premieres
pailles bio locales. Nous privi-
légions la qualité par une cul-
ture lente sans traitements
chimiques. Nos champignons
sont cueillis a la main et sont
d’une grande fraicheur. Nos
méthodes de culture permet-
tent de limiter notre impact
sur I’environnement », con-
clut-l.

Pierre FAURE-STERNAD (CLP)
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<«Un systéme actuel

en fin de vie »

Bernard Krempp, président
de Semeurs du possible

« Le systeme actuel qui
nous a poussés a agrandir
nos fermes est en fin de vie.
Aujourd’hui, il faut rame-
ner des hommes et des
femmes a la production
agricole sur des petites
structures. »

INFO Blandine et Luc Lecherf,
hameau de Corcelotte-en-
Montagne. Boutique et visites
guidées de la champig iere les
jeudis et dimanches a 14 heures,
15 heures, 17 heures,

les vendredis et samedis,

a 15 h 30 et 17 heures.

Email : b.lecherf@aliceadsl.fr ;

tél. 06.79.92.45.94.

SEMUR-EN-AUXOIS ASSOCIATION

La solldarlte a falt recette

u Une partie des bénévoles lors de la vente. Photo LBP

Ce ne sont pas uniquement des ac-
quéreurs vivant dans la précarité qui
ont fait des emplettes lors de la bra-
derie solidaire organisée samedi par
la section locale du Secours catholi-
que mais également des personnes
souhaitant effectuer un acte de soli-
darité. Plus de 120 chalands ont fré-
quenté la braderie installée rue du
Champ-de-Foire et ont pu effectuer
des acquisitions grice a la mobilisa-
tion d’une vingtaine de bénévoles.

Alimentés par les dons (vétements,
linge de maison, vaisselle, petit mobi-
lier) réceptionnés les premiers same-
dis de chaque mois, et méme le jour
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de la vente, les étals étaient variés.
Lassociation pourra, dans les pro-
chains jours, grace aux bénéfices en-
registrés, effectuer des dons et des
aides en lien avec d’autres associa-
tions et en concertation avec les tra-
vailleurs sociaux. « Grice a une bon-
ne communication et a la générosité
des donateurs et a 'implication des
bénévoles, cette édition est 'une des
plus réussies de ces dernieres an-
nées. Nous allons pouvoir poursui-
vre notre aide aux personnes en dé-
tresse matérielle ou morale habitant
le secteur », précise Alain Brochet,
responsable.

SEMUR-EN-AUXOIS
Théatre, rempart et musée : la Ville emprunte
800 000 € pour payer les entreprises

Ces dernieres semaines, un emprunt de 800 000 € a été
contracté aupres d’une banque par la Ville de Semur-en-Auxaois.
Celui-ci était inscrit au budget investissement de 2018 de la
collectivité locale. Cette somme correspond a la part financiére
prise en charge parla commune dans les travaux de rénovation
du théatre, du rempart effondré et du musée, soit 20 % du
montant total. « Vous prenez le colt de ces trois chantiers
réalisés, moins les subventions (estimées a hauteur de 80 %,
ndlr) et vous obtenez ces 800 000 € restant a la charge de la
commune », a précisé Eric Baulot, adjoint au maire de Semur,
délégué aux finances, lors de la derniére réunion du conseil
municipal. De son c6té, le maire Catherine Sadon a déclaré :
« Je_rappelle que nous navons pas fait d'emprunt I'année
derniére alors que ces operatlons étaient en cours. J'ai signé
cet emprunt duneJ) parce que vous (les membres du
conseil municipal, ndlr) m'avez donné la delegatlon de le faire,
d’autre part car il s'agissait de finaliser les opérations en pagant
les entreprises ».

N. B.
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MILLOT SARL

Vidange toutes fosses, bacs 2 graisse et puisards, débouchage
de tous types de réseaux, nettoyage de cuves a fuel
SEMUR - 03 80 9§ 6264

Nos bureaux sont ouverts ? /7, de 6h 30 & 23 heures. Inter 24 heures. P

867497300,

www.bienpublic.com




